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indukcinés kaitlentés
Pl 45 instrukcija

IT

Bendra instrukcija

PraSome perskaityti Sig prietaiso naudojimo
instrukcijg pries jj pajungiant ir pradedant juo
naudotis. Saugokite Sig instrukcijg, kad
galétumeéte pasiskaityti ateityje, jei kilty kokiy
nors klausimy dél prietaiso naudojimo.
MONTAVIMO IR PRIJUNGIMO PRIE
ELEKTROS TINKLO DARBUS GALI ATLIKTI
TIK JGALIOTI KVALIFIKUOTI MEISTRAI
LAIKANTIS VISY GALIOJANCIY NORMUY IR
REIKALAVIMUY.

SAUGUMAS. SVARBU

Siuo prietaisu negali naudotis vaikai
arba vyresni Zmonés, kuriems
reikalinga prieziara.

dél saugumo negalima déti ant kaitlentés
kaitvieciy dideliy matmeny geleZiniy daikty

( tokiy kaip torty metalinés formos) Turintiens
dirbtinius Sirdies voZtuvus prie$ naudojantis
indukcine kaitlente batina pasitarti su savo
gydytoju.

Negalima déti tokiy metaliniy kaikty kaip
Sakutés, peiliai, Saukstai ant kaitvietés, nes
gali jkaisti.

SVARBU: baige naudotis prietaisu,
iSjunkite jj per valdymo panele
atitinkamu iSjungimo sensoriumi.

- Stenkités, kad i$ puody nei8bégty skysdiai
todél uzvirdami ar Sildydami skyscius,
sumazinkite galingumg

- nepalikite jjungty kaitvieciy su jkaistanciais
daiktais ar tusciais puodais

- Baige virti ar kepti, iSjunkite kaitviete valdymo
paneléje esnaciais sensoriais.

/\ DEMESIO A\
JEI KAITLENTE PAVIRSIUS |SKILO,

ISJUNKITE PRIETAISA IR 1S
ELEKTROS TINKLO,KAD
NEGAUTUMETE ELEKTR ISKROVOS.

MONTAVIMO INSTRUKCIJA

MONTAVIMO IR PRIJUNGIMO DARBUS
GALI ATLIKTI TIK |GALIOTI
KVALIFIKUOTI MEISTRAI LAIKANTIS
VISY GALIOJANCIY REIKALAVIMY.

Jei kaitlenté  montucjama  virS  karsj
generuojandio  prietaiso BUTINA
UZTIKRINTI KAD ABU PRIETAISAI
(KAITLENTE IR ORKAITE) BUOTY

ATITINKAMAI 1ZOLIUOTI TOKIU BUDU,

kad orkaités skleidziamas karstis iSmatuotas
kaitlentés deSiniam Sone nevirsyty 60°C.
Kitu atveju bus neuztikrintas teisingas

kaitlentés sensorinio valdymo  sistema
"TOUCH CONTROL" veikimas.
MONTAVIMAS

ISpjaukite  stalvirSyje  ertme, kurios
matmenys pateikti paveikslélyje.. PraSau

pasirinkite karsCiui atspary stalvirsj, kuris
nesideformuoty dél kaitvie€iy generuojamo
karsCio. Kaip aternatyvg galite jmontuoti |
nertdijancio plieno ar kitg karS€iui atsparig
medZiagg (Pav 1,2 ). Jei po kaitlente nebus
montuojama orkaité, tuomet tarp kaitlentés ir
apacioje esancio baldo pav 3 nurodytais
atstumais turi bdti sumontuota atskirianti
plokste.

VENTILIACIJA
Uztikrinkite pakankamg ventiliacijg tarp
baldy ir kaitlentés. Nenaudokite kaitlentés
tuo metu , jei apacioje veikia orkaités
pirolizés funkcija .



PRIJUNGIMAS PRIE ELEKTROS
TINKLO (Pav.5) PrieS pajungiant
jsitikinkite, kad :

- jZeminimo laidas yra ilgesnis 2 cm

-elektros tinklo parametrai atitinka |
nurodytus techninéje prietaiso duomeny
lenteléje pritvirtintoje prietaiso apadioje

- elektros tinklas turi jZeminimg pagal visus
galiojancius reikalavimus

- jkaista tik apatiné po kaitvietés puodu
esanti kaitlentés dalis,likusi kaitlentés dalis
nekaista.

PUODUY TINKAMUMAS.

Tai pagrindinis veikimo faktorius.
Patikrinkite ar jusy puodai ir
keptuveés tinka indukcinei kaitlentei.
Puodai ir keptuvés turi turéti gelezies savo
sudétyje, kad tikty indukcinei kaitlentei.

|zeminimas privalomas pagal jstatymus. Galite patikrinti su magnetu ar jasy puodas
jei prietaisas parduodamas be laidy ar tinkamas indukcinei kaitlentei. (Pav.6).

Sakutés, pajungti bdtinai pagal
techninéje duomeny

prietaiso rekomenduojami puodi su lygiu dugnu
lenteléje nurodytus (Pav.7A). Nenaudokite puodu su

parametrus. Jei jungimas ne Sakute , o gruobletu nelygiu dugnu, nes gali subraizyti

tiesiogiai, tuomet tarp laidy turi
sumontuota kontakty dézuté su

bati terminj kaitlentés pavirSiy . Nepamirskite ir
3mm kito svarbaus faktoriaus : tinkamo puodo

atstumu tarp kontakty. kontakty ézuté turi dydzio naudojimo ant atitinkamo dydzio

bati pajungta taip, kad badty
pasiekiama bet kuriuo metu.

NAUDOJIMAS IR PRIEZIURA
Indukcijos veikimo principas
remiasi tiesioginiu kaitvietés
generuojamos energijos perdavimu j
prikaistuvj (puodg ar keptuve).

Vantaggi:

- energija perduodam tik tuo atveju, jei ant
kaitvietés yra padétas puodas ar keptuve.

- kaitinamas tik puodo dugnas, todél karstis
tiesiogiai perduodamas gaminamas
maistui.

- maistas tokiu blidu pagaminamas per

trumpesnj laikg ir jam gaminti
panaudojama maziau energijos; tokiu badu
prisidedama prie globalinio energijos

taupymo.

lengvai kaitvietés (Zr. pav..7B).

Gali virti ar kepti ant visy kaitvieciy, bet jei
atsizvelgsite j rekomenduojamg kaitviete
pagal puodo dydj, veikimas bus

optimalesnis.
KAITVIETES MIN. PUODO
DIAMETRAS DAMETRAS
@ 145 mm 80 mm
@210 mm 130 mm




Naudojimas Pav.8)
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A - ON/OFF > jjungtii§jungti

eB
T eA

B - UzZraktas nuovaiky
sicurezza bambini
C - + > Padidinti galinguma
D - - > sumazinti galinguma
E - ekranas > rodo kaitvietés nustatymus

F - kaitvietés sensorius> jjungia
atitinkamg kaitviete

KAITLENTES |JUNGIMAS

sensoriumi jjungsite prietaisg budéjimo
rezimu. [

Kaitlenté veiks budéjimo rezimu ir jei
nepasirinksite jjungti kurig nors i$ kaitvieciy,
po 10 s iSsijungs

KAITLENTES VEIKIMAS

Pasirinkite norimag kaitviete atitinkamu
kaitvietés sensoriumi @ palaikykite 10s
irsensoriais \J bei N  pasirinkite
galingumo lyg;.

Kiekviena kaitvieté turi 9 galingumo lygius,
kuriuos pasirinkus, matote ekranélyje nuo
“1iki9”.

GREITAS KAITINIMAS/ BOOSTER
Pasirinkus $ig funkcijg sumazéja virimo
trukmé, nes kaitvieté veikia maksimaliu
galingumu 10 min. Po 10 min kaitvieté
grizta j standartinj maksimaly galingumg : 9j
lygi.

Sig funkcijg reikia jungti sekandiai:
pasirinkus kaitviete pasirinkti 9 A
galingumo lygj. vél palieskite galingumo
sensoriy pasigirs garsinis signalas ir ekrane
pasirodys [  simbolis .

Likutinés Silumos [-]indiktorius

Jei i§jungus kaitvieté dar neatvésusi (virSija
50°) ekranélyje dega simbolis
(likutinés vertés indikatorius). jis uzgesta, kai
nebéra rizikos nusidegint

PUODUY TINKAMUMAS

J

ei ekranélyje uzsidega simbolis,
tai gali reiksti

1)inaudojamas puodas netinkamas
indukcinei kaitlentei.

2) puodo diametras per mazas naudojamai
kaitvietei.

3) ant kaitvietés néra puodo.

Laikmatis

Laikmatis leidzia nustatyti virimo
trukme nuo ki 55 min, kuriai
pasibaigus kaitvieté automatiskai
iSsijungia .

Pasirinkite norima kaitviete F sensoriumi ir
galingumo sensoriais C arba D
nustatykite norimg galinguma.

Laikmatj aktyvuosite dar sykkj paliete
atitinkamos kaitlentés sensoriy F , po to
pasigirs garsinis signalas ir ekranélyje
pasirodys ‘t’ simbolis. Sensoriais C arba D
nustatykite norimg trukme. jei
pasirinkote apatinéje kaitlentés dalyje
esancig kaitviete, laikmacio trukme
rodys ekranélio virsutinéje dalyje ir
atvirkS¢iai. po to patvirtinimui dar syki
palieskite F sensoriy



Pasibaigus laikmacio nustatytai trukmei ,
kaitviete i8sijungs ir pasigirs garsinis
signalas.

Laikmatj iSjungsite paliete nustatytos
kaitvietes F sensoriy ir sensoriumi D
nustatyto laiko parametrus sumazine

|k| Inin
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UZRAKTAS
sensoriusblokuoja visas po
to sekancius kaitlentés valdymo (pvz.
neatsargius vaiky sensoriy palietimus) .
Si funkcijg jjungiama uzrakto sensoriumi ir
uzsidegus uzrakto lemputei valdymo ekrane.
Veikiant Siuo reZimu bet kuriuo atveju galima
i8jungti® petaisa, bet jj vél jjungus, jis veiks
nustatytu uzrakto rezimu Jei norite iSjunti
uzraktg, palieskite uzraktosensoriy ir
laikykite kol uzges lemputé.

KAITVIETES ISJUNGIMAS
Atitinkama kaitviete iSjungsite tuo pat

metu lieCiant kaitvietés © irgalingumo
reguliavimo  sensorius N Jarba
N kol rodys 2]

PRIETAISO ISJUNGIMAS
prietaisg iSjungsite iSjungimo sensoriumi .

APSAUGINIS MECHANIZMAS
Prietaisas automatiSkai iSsijungia praéjus tam
tikram valandy skaiciui. Veikimo mksimali
trukmeé priklauso nuo galingumo lygio Zr.
lentele.

GALIA VEIKIMO TRUKME
LYGIAI (VALANDOMIS)
1-8 10

9 3

VALYMAS IR PRIEZIURA

Maisto likuCius galite nuvalyti jsigije
plastmasinj grandiklj (Pav.9). Siltg kaitviete
gerai nuvalo atitinkamais valikliais suvilgytas
popierinis ranksSluostis,po to nuvalant
vandeniu suvilgyta Svaria Sluoste ir
nusausinant. jei netyCia papuolé plastmasés
ar aliuminio ant jkaitusios kaitvietés, arba
nemazai saldaus tirpalo ar cukraus,
tuctuojau nuvalykite grandikliu. kitu atveju
gali pazeisti kaitlentes pavirsiy

Jokiu budu nenaudokit valymui metaliniy
ir kitokiy Sveistuky, abrazyviniy cheminiy ,
démiy valikliy, orkaiciy puskiamy

valikliy ir pan.

DEMESIO: NENAUDOKITE VALYMO

GARAIS PRIETAISY
BUITINIY PRIETAISY
UTILIZACIJA
Sis produktas atitnka EU
direktyvos reikalavimus 2002/96/
W EC.
| |

Perbrauktas Zenklas, kuriuo pazymétas
gaminys, nurodo, kad netinkamas
naudojimui prietaisas turi buti sunaikintas
atskirai nuo kity atlieky. Netinkamas
naudoti prietaisas turi bdti pristatytas |
atitinkama elektriniy ir elektroniniy prietaisy
perdirbimo jmone arba grazinti Pardavéjui
jsigyjant naujg preke.Naudotojas yra
atsakingas uZ netinkamo naudoti gaminio
pristatymg | atitinkama perdirbimo jmone.
UZ nevykdymg gresia bauda pagal
galiojancius atlieky perdirbimo
jstatymus.Diferencijuotas atlieky siesi j
vietine elektros atlieky utilizavimo jmone,
arba j parduotuve, kurioje pirkote prietaisa.
Gamintojas ir importuotojas, tiesiogiai arba
netiesiogiai, yra atsakingi uz gaminiy
perdirbimg, apdorojimg ir sunaikinimag
pagal aplinkosaugos normas.



GLASS CERAMIC HOB
User instructions

GENERAL INFORMATION

Carefully read the contents of this leaflet
since it provides important instructions
regarding safety of installation, use
and maintenance. Keep the leaflet for
possible future consultation. All the
operations relating to installation (electrical
connections) must be carried out by
specialised personnel in accordance with
current regulations.

SAFETY INSTRUCTIONS

This apparatus is not suitable for use by
children or people who need supervision.
For safety reasons, never place large
ferromagnetic objects (e.g. oven plates
for cakes) on the cooking zone of the
fibreglass top.

People carrying pacemakers are advised
to consult a doctor before using the
induction cooking zones.

Metal objects such as knives, forks,
spoons or covers must not be placed on
the surface of the cooking top because
they can become heated.

IMPORTANT: After use, switch the
cooking top off with the command
device.

-Avoid spilling liquid, therefore to boil or
heat liquids, reduce the heat.

-Please ensure when the appliance is
turned on, that there are no empty pots
left on top.

-When you have finished cooking, switch
off the relevant heating element with the
command indicated below.

AWARNING A

If the surface of the hob is cracked, turn
off the appliance and disconnect from
the electrical main in order to avoid any
possible electric shocks.

INSTALLATION INSTRUCTIONS
These instructions are for a specialized
installer and are a guide for the installation
process, regulations and maintenance
in accordance with the law and current
standards.

If the built-in oven or any other appliances
that produce heat, need to be installed
directly underneath the cooking hobs in
ceramic glass, IT IS NECESSARY THAT
THE APPLIANCE (oven) AND THE
COOKING HOBS IN CERAMIC GLASS
ARE ADEQUATELY ISOLATED, in such
a way that the heat generated from the
oven, measured on the right hand side of
the bottom of the cooking hobs, does not
exceed 60°C.

Failure to follow this precaution, could
cause a malfunction in the TOUCH
CONTROL system.

POSITIONING

The domestic appliance was builtin order to
be encased on a work surface, the way it is
illustrated in the graph (Fig.1). Predispose
sealing material (Fig.4) along the whole
perimeter (for dimensions of the cut see
Fig.1). Lock the domestic appliance into
place with 4 supporters, keeping in mind
the width of the surface (Fig.2).

If the lower part of the appliance after
installation, is accessible via the lower part
of the furniture, it is necessary to mount
a separating panel keeping in mind the
distances indicated (Fig.3). This is not
necessary if underneath the induction hob
is installed an oven.

VENTILATION

The distance between the cooktop and
built-in  kitchen’s furniture or cooking
apparatuses must guarantee sufficient
ventilation of the air. Not to use the cooktop
if in the oven is in course the pyrolysis
process.



ELECTRICAL CONNECTIONS (Fig.5)
Before making the electrical connections,
check that:

-the ground wire is 2 cm longer than the
other cables;

-the system ratings meet the ratings
indicated on the identificatio plate fixed
on the lower part of the worktop;

-the system is fitted with efficient ground
wires in accordance with the laws and
current standards.

Grounding is mandatory by law.
If the domestic appliance is not supplied
with a cable and/or suitable plug, use
material suitable for the absorption value
indicated on the identification plate and the
operating temperature.
If wishing to make a direct connection to
the mains, an omnipolar switch must be
installed with a minimum 3 mm opening
between the contacts and appropriate
for the load indicated on the plate and in
accordance with current standards (the
yellow/green ground conductor must not
be disconnected by a switch).

When the appliance has been installed, the

omnipolar switch must be easily reachable.

USE AND MAINTENANCE

The fundamental characteristic of the
induction system is the direct transference

of heat from the generator to the cooking
recipient.

Advantages:

-The transference of power takes place
only when the recipient is placed on the
cooking zone.

-The heat is generated only at the base
of the recipient and transferred directly to
the food to be cooked.

-Reduced heating time and low
consumption of power during the
beginning of cooking, allowing a global
saving of power.

-The fibreglass top remains cold, the heat
felt on the cooking top is that reflected
from the base of the recipient.

COOKING RECIPIENTS

The use of appropriate recipients is an
essential factor for induction cooking.
Check that your pots are suitable for the
induction system. The recipients must
contain iron. You can check whether the
material of the pot is magnetic with a simple
magnet (Fig.6). We advise recipients
having a flat base (Fig.7A). This way you
can use the power optimally.

Do not use recipients with a rough base
to avoid scratching the thermal surface of
the top.

Avery important factor in induction cooking
is the dimension of the pot compared to
the plate used (Fig.7B).

The cooking zones allow the use of
recipients with bases of various diameters.
It is, however, preferable to use the
appropriate cooking zone for the dimension
of the pot.

COOKING ZONE MINIMUM PAN

DIAMETER DIAMETER
@ 145 mm 80 mm
@210 mm 130 mm




USE (Fig.8)
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A- ON/OFF key > switch the appliance on
and off

B- Lock key > activate control panel lock /
child lock

C- Plus key > increase power level of the
cooking zone

D- Minus key > reduce power level of the
cooking zone

E- Display area > shows the values set for
the cooking zone

F- Cooking Zone > select and activate the
desired cooking zone

SWITCHING THE COOKING TOP
ON

Press the on-off key to switch the
appliance on. The displays will turn on in
the stand-by [] position.

The control unit remains active for 10
seconds.

If no cooking zone is selected within
this time, the cooking top switches off
automatically.

SWITCHING THE COOKING AREA ON
Press the relative © key to select the
desired cooking zone and press the | or
A key within 10 seconds to set the power
level.

The power of the single cooking zone can
be adjusted in 9 different positions and will
be shown on luminous display B with a
number from “1 to 9”.

QUICK / BOOSTER HEATING 7

This function further reduces cooking time
in a given area taking the temperature
to the maximum power for a 10 minute
interval. At the end of this interval, the
cooking area power automatically returns
to level 9.

The use of this function is recommended
for heating a large quantity of liquid in a

10

very short time (i.e. water for cooking
pasta) or other dishes.

To activate this function, select the cooking
area and press the key ~ up to level 9.
Press the A key again.

An acoustic signal will be emitted and a
symbol |7 will be visualised on the display
E relative to the area.

RESIDUAL HEAT [

If the temperature of the cooking area is still
high (over 50°) after it has been switched
off, the relative display will indicate the
symbol (residual heat). The symbol will
only switch off when the burn risk in no
longer present.

POT DETECTION

If the symbol [] should appear on one of

the cooking area displays, it means that:

1) The recipient being used is not suitable
for induction cooking.

2) The diameter of the recipient used is
inferior to that allowed by the appliance.

3) No recipient is present.

TIMER

This function allows you to set the time
(from &'/ to 55 minutes) to automatically
switch off of the selected cooking zone.
Select a cooking zone by pressing one of
the F keys and set the power by pressing
the C or D keys.

To activate the timer press again the F key,
an acustic signal will be heard and the “t”
symbol will appear on the display of the
selected cooking zone.

Set the time by pressing the C or D keys.
If the cooking zone is in the lower part of
the cooktop the time will be shown on the
display of the cooking zone in the upper
part of the cooktop and vice versa. Press
the key F again to confirm your selection
When the timer function elapses, the
cooking zone will automatically switch off
and an acoustic signal will be heard.

To disable the timer function, press the F
key on the cooking zone previously started,
bring the timer value back to Z/ by using
the D key, then press the B key again to
confirm your selection



CONTROL PANEL LOCK

The key blocks the hob functioning,
in order to prevent any unintentional
operation (e.g. by children). In this state no
action on the keys has effect. To activate
the safety function, press the @ key until
the warning light switches on. The cooking
top can however be switched off even when
the controls block is activated. In this case
the controls block remains active when the
top is switched on again. To deactivate the
safety function press the @ key until the
warning light switches off.

SWITCHING OFF THE COOKING
ZONES

To switch a cooking zone off, press the
relative © key to select it then press
simultaneously the | and (A key, or press
the | key until reaching position [3.

SWITCHING THE COOKING TOP
OFF

To turn off the cooking top entirely hold
down the @ key.

SAFETY SWITCH

The appliance has a safety switch that
automatically switches off the cooking
zones when they have been operating for
a certain amount of time at a given power
level.

POWER OPERATING TIME
LEVEL LIMIT (hours)

1-8 10
9 3
MAINTENANCE

Remove any residues of food and drops of
grease from the cooking surface by using
the special scraper supplied on request
(Fig.9).

Clean the heated area as thoroughly as
possible using suitable products, and a
cloth/paper, then rinse with water and dry
with a clean cloth.

Using the special scraper immediately
remove any fragments of aluminium and

plastic material that have unintentionally
melted on the heated cooking area, or
residues of sugar or food with a high sugar
content.

In this way, any damage to the cooktop
surface can be prevented. Under no
circumstances should abrasive sponges,
or corrosive chemical detergents, such as
oven sprays or stain removers, be used.

WARNING: STEAM CLEANERS MUST
NOT BE USED.

DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL
APPLIANCES
The European Directive 2002/96/
EC on Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE),
&mmm 'equires that old household
electrical appliances must not be
disposed of in the normal unsorted municipal
waste stream. Old appliances must be
collected separately in order to optimise the
recovery and recycling of the materials they
contain and reduce the impact on human
health and the environment. The crossed-out
dustbin symbol on the product reminds you
of your obligation regarding separated waste
collection. Consumers should contact their
local public service or their local dealer for
more information on the correct disposal of
exhausted household appliances.

THE MANUFACTURER DECLINES ALL
RESPONSIBILITY FOR EVENTUAL
DAMAGES CAUSED BY BREAKING THE
ABOVE WARNINGS.

THE WARRANTY IS NOT VALID IN
THE CASE OF DAMAGE CAUSED BY
FAILURE TO COMPLY WITH THE ABOVE
WARNINGS.



D ELEKTRO-GLASKERAMIK-INDUKTIONS-
KOCHFELD

1. MONTAGE

1.1 Vorbemerkung zur Sicherheit

Der Einbau und der Anschluss durfen nur
von einem qualifizierten Fachmann auf der
Basis der geltenden Vorschriften ausgefiihrt
werden. Der Anschluss und die sachgerechte
Absicherung sind von einem ausgebildeten
Elektriker vorzunehmen.

Anschlussfehler, die von ,Nichtfachleuten®
verursacht sind und dadurch das Gerat

beschadigen, fuhren zum  Erldschen
der gesetzlichen Gewabhrleistung.
Das  Glaskeramikfeld darf nur in
temperaturbestandigen Mobeln und
Arbeitsplatten  eingebaut  werden, die
mindestens einer Temperatur von 100
°C standhalten.Der Ausschnitt in der

Arbeitsplatte ist gemal der Malizeichnung
(Abb. 1) anzubringen.

Der Abstand von der Wand muss mindestens
50 mm betragen.

Zwischen der Glaskeramik und der
Arbeitsplatte ist das mitgelieferte
Dichtungsband anzubringen (Abb. 4).

Die Befestigung des Glaskeramikfeldes im
Ausschnitt der Arbeitsplatte erfolgt mit den
mitgelieferten Klammern (Abb. 2).

Sollte unter dem Glaskeramikfeld ein
Einbaubackofen oder ein  sonstiges
Elektrogerat, das Warme erzeugt, installiert
sein, muss das Glaskeramikfeld mit
geeignetem Dammmaterial gegen diese
Temperatureinfliisse so isoliert werden, dass
die Temperatur des unteren Bodens des
Glaskeramikfeldes stets unter 60°C bleibt.
Backofen, die unter dem Glaskeramikfeld
installiert werden, missen mit einem so
genannten  Querstromlufter — ausgerUstet
sein. Von der Installation Uber einem
Geschirrspuler wird abgeraten, es sei denn,
dass die Temperaturgrenzen eingehalten
werden, was in jedem Fall nachzuweisen
ist, um die Garantieanspriiche aufrecht zu
erhalten.

Die Nichtbeachtung dieser Vorschrift
kann Fehlfunktionen der Elektronik des
Glaskeramikfeldes auslésen und die
Garantie erlischt in diesem Fall.

Wenn die Unterseite des Glaskeramikfeldes
nach der Montage von unten her berihrbar
ware, muss ein Trennboden eingebaut
werden, der diese Bertuhrungsmoglichkeit
ausschlief3t (Abb.3).

Die einzuhaltenden Mafe sind
Abbildung angegeben.

Der Abstand zwischen dem Kochfeld und den
Kichenmdbeln bzw. Einbaugeraten muss so
gewahlt sein, dass eine ausreichende Be-
und Entliftung gewahrleistet ist (Abb. 3). Um
Stérungen des Gerats zu vermeiden, durfen
die vorderen Beluftungséffnungen niemals
abgedeckt werden.

in der

1.2 Stromanschluss

Die Anschlussschemata fur die
verschiedenen Stromarten, Spannungen
und die einzusetzenden Kabel sind in

Abbildung 5 (Abb.5) fir den Fachmann
eindeutig dargestellt.

Vor dem elektrischen Anschluss st
sicherzustellen, dass die Stromversorgung
einer der fir das Glaskeramikfeld
vorgesehenen Stromarten und Spannungen
(Abb.6) entspricht.

Es ist ein entsprechend der Stromart und der
Spannung zugelassenes Anschlusskabel
zu verwenden, das den gesetzlichen
Vorschriften entspricht.

Das Glaskeramikfeld ist unbedingt zu erden.
Das Glaskeramikfeld ist unbedingt mit
einer Festanschlussdose anzuschlief3en.
Der Betrieb Uber einen Stecker und eine
Steckdose ist nicht zulassig. Es ist bei diesem
Festanschlusseineallpolige Trennvorrichtung
mit  einer  Kontaktéffnungsweite  von
mindestens 3 mm vorzusehen.

Die Erdleitung darf nicht durch den Schalter
unterbrochen werden. Dieser Hauptschalter
muss jederzeit gut zuganglich sein.

Die Kabelfuhrung ist so zu wahlen, dass
sich das Kabel an keinem Punkt Uber 50°C
Uber Zimmertemperatur erwarmen kann. Bei
unsachgemafiem Anschluss ist jede Haftung
des Herstellers ausgeschlossen




1.3 Montageablauf

Zwischen dem Gerat und der Arbeitsplatte
ist auf dem gesamten Umfang das
mitgelieferte Dichtungsband anzubringen
(Abb.4). Diese Dichtung verhindert das
Eindringen von Flissigkeit zwischen dem
Glaskeramikfeld und der Arbeitsplatte.

Die Befestigung des Glaskeramikfeldes im
Ausschnitt der Arbeitsplatte erfolgt mit den
mitgelieferten Klammern (Abb. 2). Durch
Drehen der Klammern kann die Montage
alternativ in Arbeitsplatten mit der Starke
30 mm oder 40 mm ausgefuhrt werden.

2. GEBRAUCH

2.1 Vorbemerkungen zum

Induktionskochen

Die  wesentliche  Eigenschaft des

Induktionssystems  ist die  direkte

Ubertragung der Energie zum Erhitzen der

Speisen von der Induktionsquelle auf das

Kochgeschirr.

Vorteile:

* Die Energielibertragung geschieht nur
dann, wenn ein Topf auf der Kochflache
steht.

*Die Warme wird nur am Topfboden
erzeugt und direkt auf die zu garenden
Speisen ubertragen.

* Kiirzere Erwarmungszeiten und
geringerer Stromverbrauch zu Beginn
der Garzeit erlauben insgesamt eine
Energieeinsparung.

* Die Glaskeramikflache bleibt kalt. Auf
dem Kochfeld wahrgenommen wird nur
die Warme, die von dem Boden des
Topfes reflektiert wird

» Vergewissern Sie sich bitte, dass Ihr
Kochgeschirr fiir das Induktionssystem
geeignet ist. Die Toépfe und Pfannen
mussen aus ferromagnetischem Material
sein, d.h. Eisen enthalten. Ob das Material
Ihres Kochgeschirrs ferromagnetisch
ist, kdbnnen Sie ganz einfach mit einem
Magneten feststellen (Abb.7). Es wird
empfohlen Kochgeschirr aus Gusseisen,
emallietem Stahl oder speziellem
Edelstahl fur das Induktionskochen zu
verwenden.

2.2 Vorbemerkungen zur Sicherheit

*Personen, die einen Herzschrittmacher
tragen, solltenlhren Arztzu Rate ziehen,
bevor sie die Induktionskochflache

verwenden.

* Stellen Sie keine grofden
ferromagnetischen Gegenstande
(z.B. Backbleche) auf die

Glaskeramikkochflache

*Nur Kochgeschirr mit ebenem und
ausreichend dickem Boden benutzen.
Der Boden muss wenigstens dem
Durchmesser der Kochzone entsprechen
oder darf hdchstens leicht groRer sein als
diese. (Abb.7)

*Das Kochgeschirr darf keinen rauen
Boden haben, um nicht die Glaskeramik
zu verkratzen.

*Die Kochzonen dirfen nicht aufgeheizt
werden, ohne dass ein gefllltes
Kochgeschirr darauf steht.

*Nichts direkt auf der heiflen Kochzone
ohne Kochgeschirr braten oder grillen.

*Keine Gegenstande auf das Kochfeld
legen.

«Darauf achten, dass das Kochgut nicht
Uberkocht und direkt auf die heile
Kochzone lauft.

+ Schalten Sie die Kochzone ab, bevor Sie
das Kochgeschirr vom Kochfeld nehmen.

2.3 Regelung (Abb.8) c

a0, AN @
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D

BEDIENUNGSSPERRE

Es besteht die Mdoglichkeit, die
Bedienungsfunktionen zu sperren, wodurch
die Gefahr von ungewollten Anderungen
der Kochfeldeinstellungen ausgeschlossen
werden kann (Kinder, Reinigung, etc.).
Zum Aktivieren der Bedienungssperre die
Taste @ driicken.



Wenn die Bedienungssperre aktiviert
ist, kann man das Kochfeld dennoch
abschalten. In diesem Fall bleibt die Sperre
auch beim neuerlichen Einschalten des
Kochfelds aktiv.

Um die Bedienungssperre endglltig
auszuschalten die Taste ® driicken.

EINSCHALTEN DES KOCHFELDES
Driicken Sie die Taste © A um das Kochfeld
einzuschalten. Alles Displays E der einzelnen
Kochzonen schalten sich in Stand-by
Position [] ein. Die Kontrolleinheit bleibt fir
die Dauer von 10 Sekunden eingeschaltet.
Wird innerhalb dieses Zeitraumes das
Kochfeld nicht betatigt, geht die Elektronik
automatisch wieder in die OFF-Position
Uber. Es muss dann der eben beschriebene
Vorgang wiederholt werden, um das Kochfeld
einzuschalten.

EINSCHALTEN DER KOCHZONEN

Zum Auswahlen der gewiinschten Kochzone
driicken Sie die entsprechende Taste ©
F (Abb.8). Innert 10 Sekunden die Taste
N C oder die Taste |/ druecken, um die
Temperatur zu regulieren. Die Leistung der
einzelnen Kochzonen kann in 9 verschiedene
Positionen eingestellt werden und wird auf
dem Display E mit einer Zahl von “1 bis 9”
angezeigt.

SCHNELLE ERWARMUNG / BOOSTER [
Diese Funktion verkirzt die Garzeit auf
einem bestimmten Feld noch weiter, indem
die Temperatur fir einen Zeitraum von 10
Minuten auf Hoéchstleistung gebracht wird.
Nach Ablauf dieses Zeitraums kehrt die
Leistung automatisch zur Stufe 9 zurtck.
Die Verwendung dieser Funktion ist fur die
besonders schnelle Erwarmung grofler
Mengen an Flussigkeit (z.B. Wasser zum
Kochen von Teigwaren) oder an Gerichten
angezeigt.

Zur Aktivierung dieser Funktion das
Kochfeld wahlen und die Taste (~ bis zur
Stufe 9 driicken.

Erneut die Taste [~ driicken.

Es ertdnt ein akustisches Signal, und das
Symbol |7 erscheint in Entsprechung des
Kochfeldes auf dem Display E.

ERKENNUNG DES KOCHGESCHIRRS
Sollte auf dem Display E der Kochzonen das
Symbol [J] erscheinen, so bedeutet dies dass
hinsichtlich des Kochgeschirrs mindestens
eine der folgenden Voraussetzungen nicht
erfillt ist:

1. Das verwendete Kochgeschirr ist nicht
far das Induktionskochen geeignet (siehe
Abschnitt 2.1).

2. Der Durchmesser des Kochgeschirrs ist
geringer als der der Kochzone (vgl. Abb.8)

3. Auf der Kochzone befindet sich kein
Kochgeschirr.

MINDEST-
Egﬁfl'l;'l"z"fDSSER DURCHMESSER
KOCHTOPE
@ 145 mm 80 mm
@210 mm 130 mm
RESTWARMEANZEIGE

Wenn eine Kochzone auf OFF gestellt
wird und die Temperatur auf dem Glas des
Kochfeldes 50°C Uberschreitet, erscheint
der Buchstabe [{] auf der Anzeige [H], die
der noch warmen Kochzone entspricht.
Diese Anzeige erlischt erst, wenn keine
Verbrennungsgefahr mehr besteht.

TIMER

Mit dieser Funktion kann auf der gewiinschten
Kochzone eine Garzeit von &/ bis 5~
Minuten eingestellt werden.

Die Taste F der gewlinschten Kochzone
dricken und die Leistungsstufe mit den
Tasten C und D eingeben.

Um die Timer einzuschalten Die Taste F der
gewunschten Kochzone wieder drlicken, eine
akustische Signal wird ertdont und auf dem
Display ein t“ leuchtet auf. Die Garzeit mitden
Tasten C und D eingeben. Falls die gewéhlte
Kochzone im unteren Teil des Kochfeldes
befindet, wird die Garzeit auf dem Display der
oberen Kochzone erscheint und umgekehrt.
Die Taste F wieder driicken um zu bestatigen.
Am Ende der eingestellten Garzeit schaltet
sich die Kochyone automatisch aus und es
ertdnt ein akustisches Signal. Um den Timer
zu deaktivieren, die Taste F der gewlnschten
Kochzone driicken und mit der Taste D der
Timer-Wert zurtick auf 77 bringen.

)



ABSCHALTEN DER KOCHZONEN
Um eine Kochzone auszuschalten, gleichzeitig
die Tasten \ C und |J D der entsprechenden
Kochzone drlicken, bis zur Position [7.

ABSCHALTEN DES KOCHFELDES
Um die Kochflache komplett auszuschalten,
die Taste @ A drucken.

SICHERHEITSABSCHALTUNG

Das Gerat ist mit einer Sicherheitsabschaltung
ausgestattet, die automatisch das Gerat
ausschaltet, wennanderTemperatureinstellung
des Kochfeldes keine Veranderungen
vorgenommen werden. Nach welcher Zeit die
Sicherheitsabschaltung in Kraft tritt, hangt von
der gewahlten Temperaturstufe ab.

Temperatur- | max. Betriebszeit
stufe (in Stunden)

1-8 10
9 3
3. WARTUNG
3.1 Pflege

Ubergelaufenes Kochgut und Fett kénnen
mit einem handelslblichen Schaber fir
Glaskeramikfelder entfernt werden (Abb.9).
Es wird empfohlen die Glaskochflache mit
Papiertichern und nicht atzenden oder
kratzenden Reinigungsmitteln wie z.B. Stahlfi
oder ahnlichen Produkten zu saubern.
HINWEIS: ES DARF KEIN
DAMPFREINIGUNGSGERAT VERWENDET
WERDEN.

3.2 Technische Eingriffe und Kundendienst
Technische Eingriffe am Gerat dirfen nur
von Personen durchgefiihrt werden, die zum
Kundendienst autorisiert sind. Nur diese
Personen verfiigen Uber die erforderlichen
technischen Unterlagen und Kenntnisse. Nicht
autorisierte Eingriffe am Gerat fihren zum
Erléschen der Gewahrleistung.

4. ENTSORGUNG DES GERATS IN
DER ZUKUNFT
Gemalf der Europaischen Richtlinie
2002/96/EG uber Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) durfen
mmmmm Elektrohaushalts-Altgerate nicht mit
dem normalen Hausmdill entsorgt
werden. Die Gerate mussen am Ende ihrer
Lebensdauer separat gesammelt werden, um
die Wiederverwertungs- und Recycling-Quote
der beinhalteten Materialien zu verbessern
und mogliche Schaden auf Umwelt und
Gesundheit zu verhindern. Das Symbol
»durchgestrichene Milltonne* auf jedem
Produkt weist Sie auf Ihre Pflicht hin,
Elektrohaushaltsgerate gesondert zu
entsorgen. Endverbraucher kénnen sich an
die kommunalen Amter fiir Abfallentsorgung
oder die Handler wenden, wo sie weitere
Informationen zur ordnungsgemalien
Entsorgung ihrer Elektrohaushaltsgerate
erhalten.

FOR SCHADEN, DIE AUF DIE
NICHTBEACHTUNG  DER  OBEN
STEHENDEN _ ANWEISUNGEN
ZURUCKZUFUHREN  SIND,  WIRD

KEINERLEI HAFTUNG UBERNOMMEN.

BITTE NOTIEREN SIE HIER ZUM NACHWEIS DES ORDNUNGSGEMASSEN

ANSCHLUSSES:

Montagefirm

Name des Monteurs

Qualifikation bzw. Ausbildung des Monteurs

Datum der Montage

Rechnungsnummer

Datum der Rechnung

Fir den Fall, dass im Reklamationsfall diese Daten nicht nachweisbar sind, erlischt die

gesetzliche Gewahrleistung des Herstellers.



Es PLANO EN VIDRIO

Manual de on
GENERALIDADES

Lea atentamente el contenido de este
libro que le proporcionara importantes

instrucciones en cuanto a la seguridad de
instalacién, uso y mantenimiento. Conservar
el manual para cada ulterior consulta. Todas
las operaciones relativas a la instalacion
(conexion eléctrica) deben ser realizadas
por personal especializado conformes a las
normas vigentes.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

No se aconseja el uso de este aparato por
niflos o personas que necesitan supervision.
Por razones de seguridad, no apoye
nunca objetos ferromagnéticos de grandes
dimensiones (ej. placas de horno para
tartas) sobre la zona de coccion de la placa
de vidrioceramica. Para los portadores
de marcapasos, se aconseja consultar a
un médico antes de utilizar las zonas de
cocciéon a induccion.  Objetos metalicos
como cuchillos, tenedores, cucharas o tapas
no deberian ser puestos sobre la superfici
de la placa de cocina porque pueden
calentarse.

IMPORTANTE

Después del uso, apague la placa de cocina
a través de su aparato de mando.

Evite el derramamiento de liquidos, por
tanto para hervir o calentar liquidos,
reduzca la alimentacion del calor al punto
necesario.

Una vez terminado de cocinar, apague el
elemento calefactor mediante el mando
correspondiente.

/A ATENCION A

Si observa que la superficie de la
placa esta resquebrajada, apague
inmediatamente el aparato, desconectelo
de la red, para evitar eventual descarga
eléctrica.

INSTRUCCIONES PARA LA
INSTALACION

Las presentes instrucciones estan dirigidas a
un instalador especializado y sirven de guia
para una correcta instalacion, regulacién
y mantenimiento en conformidad con las
leyes y normas vigentes.

Si un horno de encastrar o cualquier
otro aparato que genera calor debe ser
montado directamente debajo de Ila
Vidrioceramica, ES NECESARIO QUE TAL
APARATO (Horno) Y EL VIDRIO QUEDEN
ADECUADAMENTE AISLADOS, de modo
que el calor generado por el horno (medido
en la parte derecha-frontal del fondo de el
plano de coccion), no supere los 60° C.

La falta de tal precaucién podria producir
un mal funcionamiento del sistema TOUCH
CONTROL.

POSICIONAMIENTO

Este electrodoméstico ha sido realizado para
ser encastrado en una encimera, tal y como
ilustra la figura (Fig.1). Instalar el material
aislante (Fig.4) de la dotacion a lo largo de
todo el perimetro del orificio practicado para
acoger la Placa (Fig.1). Fijar el aparato a la
encimera mediante las 4 grapas, teniendo
en cuenta el espesor de la encimera (Fig.2).
Si después de la instalacién se puede
acceder a la parte inferior del aparato desde
la parte inferior del mueble es necesario
montar un panel separador respetando las
distancias indicadas (Fig.3); si se instala un
horno debajo la placa de induccion, esto no
es necesario.

VENTILACION

La distancia entre el electrodoméstico y
los muebles o los aparatos que cocinan de
la cocina incorporada debe garantizar la
suficiente ventilacion del aire. No utilizar el
electrodomeéstico si en el horno es en curso
el proceso de la pirolisis.



CONEXION ELECTRICA (Fig.5)

Antes de efectuar la conexién eléctrica,

asegurese que:

-El cable eléctrico correspondiente a la toma
a tierra sea 2 cm mas largo que los otros
dos.

-Las caracteristicas de la acometida vy
tendido se puedan corresponder con las
necesidades indicadas en la placa de
caracteristicas del aparato.

-La instalacion esté dotadas de la
correspondiente toma a tierra, segun
normas y leyes vigentes.

La toma a tierra es obligatoria por ley.

En el caso que el aparato no estuviera dotado

de cable y/o correspondiente enchufe, utilice

material adaptado a la absorcién eléctrica
indicada en el Placa de caracteristicas, y ala
temperatura de funcionamiento. Si se desea
una conexion directa a la linea eléctrica,
es necesario interponer un interruptor

omnipolar, con una apertura minima de 3

mm entre contactos, apropiado a la carga

indicada en la placa y conforme a normas

vigentes (el conductor a tierra amarillo/verde
no debe ser interrumpido por el conmutador).

Terminada la instalacion del aparato, el

interruptor omnipolar debe quedar siempre

facilmente accesible.

USO Y MANTENIMIENTO

La caracteristica principal del sistema a

induccidn, es el traslado directo de la energia

de calentamiento desde el generador al
recipiente de coccion.

Ventajas:

-El traslado de energia ocurre solamente
cuando el recipiente es puesto sobre la
zona de coccion.

-El calor se genera solo en el fondo del
recipiente y se transmite directamente a los
alimentos que han de cocinarse.

-El tiempo de calefaccion reducido y el
bajo consumo de energia durante el inicio
de la coccién, permiten un ahorro total de
energia.

-La placa de cocina en vidrioceramica queda
fria. El calor que se advierte sobre la placa
de cocina, es el reflejado por el fondo del
recipiente.

RECIPIENTES PARA LA COCCION

El uso de recipientes apropiados, es un
factor esencial para la coccién a induccion.
Averigue que sus ollas sean idéneas para
el sistema a induccion. Por lo tanto, los
recipientes tienen que contener hierro.
Puede averiguar si el material de la olla es
magnético con un simple iman (Fig.6).

Se aconseja el uso de recipientes de fondo
plano (Fig.7A).

No utilice recipientes con base ruda, para
evitar rasgufar la superficie térmica de la
placa. De este modo, la energia puede
ser utilizada de modo optimal. Un factor
importante en la coccién a induccién, es
el tamano de la olla en relacion a la placa
utilizada (Fig.7B). Las zonas de coccidn
permiten el empleo de recipientes con
fondos de varios diametros.

En todo caso, es preferible utilizar la zona de
coccién apropiada al diametro de la olla que
se quiere utilizar.

DIAMETRO DIAMETRO MiNI-
ZONA COCCION MO CACEROLA
@ 145 mm 80 mm

@210 mm 130 mm




USO (Fig.8)
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A. Tecla ON/OFF > enciende o apaga el

aparato

Llave > activa y desactiva la funcion

Bloqueo mandos/Seguridad nifios

Tecla + > aumenta la potencia de la

zona de coccion

Tecla - > reduce la potencia de la zona

de coccién

Visualizador zona > muestra los

valores configurados para la zona de

coccion

F. Zona de coccion > activa la zona de
coccion deseada

B.

C.
D.
E.

ENCENDIDO DE LA PLACA DE
COCCION ©®

Pulse el botén para encender la
placa. Todos los displays B de las zonas
de coccién se activaran en posicion
de standby [.. La unidad de control
permanecera activa durante 10 segundos.
Si en este plazo no se selecciona ninguna
zona de coccion, la placa se apagara
automaticamente.

ENCENDER
COCCION
Para seleccionar la zona de coccion,
pulsar su respectivo botén ©y antes de 10
segundos pulsar el botén |/ o el botéon (A
para regular la potencia de coccion.

La potencia de la zona de coccion, puede
ser regulada en 9 posiciones diferentes y
sera visualizada por el respectivo display
luminoso E con un numero de “1 a 9”.

UNA ZONA DE

CALENTAMIENTO RAPIDO / BOOS-
TERF

Estafuncién reduce ulteriormente el tiempo
de cocciéon de una zona determinada

llevando la temperatura a la maxima
potencia en un intervalo de 10 minutos.

Al final de este intervalo la potencia de la
zona de coccion vuelve automaticamente
al nivel 9.

El uso de esta funcion es apropiado para
calentar, en tiempos muy breves, grandes
cantidades de liquido (ej. agua para la
coccion de pasta) o comidas.

Para activar esta funcién seleccione la
zona de coccion y apriete la tecla (A hasta
el nivel 9.

Apriete nuevamente la tecla (.

Se emite una sefial acustica y aparece el
simbolo |~ en la pantalla E correspondiente
ala zona.

CALOR RESIDUAL |-

Si la temperatura de una zona de coccion
es todavia elevada (superior a 50°)
después de haberla apagado, su display
mostrara el simbolo [+] (calor residual).
Esta indicacion desaparecera solamente
cuando cese el riesgo de quemaduras.

RECONOCIMIENTO OLLAS

Si en un display de una zona de coccién

apareciera el simbolo [, significa que:

1)el recipiente utilizado no es adecuado
para coccién por induccion.

2)el diametro del recipiente es inferior al
admitido.

3)no hay ninguna olla en la placa.

TEMPORIZADOR

Esta funcion permite establecer el tiempo
(de '/ a 55 minutos) para el apagado
automatico de la zona de coccidon
seleccionada.

Activar una zona de coccion pulsando
una de las teclas F y regular la potencia
mediante las teclas C o D.

Para activar el temporizador pulsar de
nuevo la tecla F. Se emitira una sefal
acustica y el simbolo”t” aparecera en
la pantalla correspondiente. Regular el
tiempo mediante las teclas C y D. Si la
zona de coccion seleccionada esta en
la parte inferior de la placa el tiempo del
temporizador se mostrara en la pantalla
de la zona de coccion que esta en la parte



superior del plano, y viceversa.
Pulsar de nuevo la tecla F para confirma

el tiempo.
Cuando el temporizador llegue a su
fin, la zona de coccidon se apagara

automaticamente y se emitirda una sefial
acustica.

Para desactivar el temporizador pulsar la
tecla F de la zona anteriormente habilitada,
y colocar en I el valor del temporizador
con la tecla D.

BLOQUEO DE LOS MANDOS

Es posible bloquear los mandos a fin de evitar
el riesgo de modificaciones no intencionales
a las regulaciones de la superficie de coccion
(nifios, operaciones de limpieza, etc.).

Los mandos se bloquean pulsando el
boton @, y su correspondiente testigo se
ilumina. Para que los mandos vuelvan a ser
operativos (p.€j., para interrumpir la coccion),
pulsar el boton ®.

Con el bloqueo de mandos activo es posible,
de todas formas, apagar la placa. En este
caso el bloque de mandos continuara a estar
activo al volver a encender la placa.
APAGAR UNA ZONA DE COCCION
Para apagar una zona de coccion, pulsar su
respectivo boton & por seleccionar la zona
de coccion y después pulse al mismo tiempo
la tecla N y la tecla | o pulse la tecla |
hasta la posicion [7.

APAGADO PLACA DE COCCION
Para apagar completamente el plano de
coccion pulsar el boton @-

APAGADO DE SEGURIDAD

El aparato cuenta con un sistema de
seguridad que lo apaga automaticamente
una vez transcurrido el tiempo limite de
encendido a una determinada potencia,
como se ilustra en la siguiente tabla.

POTENCIA TIEMPO LIMITE DE
ENCENDIDO (horas)

1-8 10

9 3

MANTENIMIENTO

Limpie de eventuales residuos la superfici
utilizando una rasqueta con hoja de afeitar
(Fig.9).

Limpie las zonas de calentamiento, usando
productos idoneos y un pafio-papel de cocina,
enjuegue y sequecon un pafo limpio. Los
eventuales fragmentos de papel-aluminio o
material plastico deben ser inmediatamente
rascados y limpiados. Esto es tambien valido
para restos de azucar o pasteles y otros con
alto contenido de él. Asi evitara posibles
dafos a la superficie vidrioceramica

En ningun caso se deben usar estropajos
abrasivos o detergentes quimicos irritantes,
como sprays para horno o quitamanchas.

ATENCION: NO SE DEBE UTILIZAR UN
APARATO DE LIMPIEZA A VAPOR

ELIMINACION DE LOS
ELECTRODOMESTICOS

La regla Europea 2002/96/CE

sobre los desperdicios de los

aparatos eléctricos y electronicos
memm (RAEE), provee que los
electrodomésticos no deben ser
eliminados en el normal flujo de los
desperdicios  sélidos urbanos. Los
aparatos para desechar deben ser
recogidos separadamente para optimizar
la taza de recuperacion y de reciclaje de
los materiales que los componen y para
evitar potenciales dafios para la salud y el
ambiente. El simbolo del cesto de basura
tachado se encuentra en todos los
productos, para recordar las obligacién
del recogido separado. Para ulteriores
informaciones, sobre la correcta
eliminacion de los electrodomesticos, el
comprador se puede dirigir al servicio
publico propuesto o a el vendedor.

EL FABRICANTE NO SE HACE
RESPONSABLE DE LOS DANOS
PRODUCIDOS POR EL INCUMPLIMIENTO
DE ESTAS ADVERTENCIAS.

LA GARANT[A NO ES VALIDA EN EL
CASO DE DANOS PROVOCADOS POREL
IRRESPETO DE DICHAS ADVERTENCIAS.



FR B8C)
Notice d’utilisation
CARACTERISTIQUES GENERALES
Lire attentivement le contenu du présent
livret, étant donné qu'il fournit d’importantes
indications concernant la sécurité
d’installation, d’utilisation et d’entretient.
Conserver le livret pour toute consultation
ultérieure. Toutes les opérations concernant
l'installation (et le cablage électrique) doivent
étre effectuées par le Personnel Qualifi
Conformément a Tous les Codes & Normes
Applicables en Vigueur.

AVERTISSEMENTS DE SECURITE
Cet appareil n'est pas adapté a l'utilisation
par des enfants ou des personnes devant
étre surveillées. Pour des motifs de sécurite,
ne jamais poser d’objets ferromagnétiques de
grande dimension (par exemple, les moules a
tarte pour four) sur la zone de cuisson du plan
en vitrocéramique.

Les personnes ayant un pacemaker doivent
consulter leur médecin avant d’utiliser les
plaques de cuisson a induction. Les objets
métalliques tels que couteaux, fourchettes,
cuilléres ou couvercles ne devraient pas étre
posés sur la surface du plan de cuisson car ils
peuvent s’échauffer.

IMPORTANT:
Apres utilisation, éteindre le plan de cuisson a
I'aide de son dispositif de commande.

IMPORTANT

-éviter les débordements de liquide, ainsi
pour faire bouillir ou chauffer des liquides,
réduire I'alimentation de chaleur;

-ne pas laisser les plaques chauffantes
allumées sans récipients ou avec des
récipients vides;

-aprés avoir terminé de cuisiner, éteindre la
résistance correspondante au moyen de la
commande indiquée ci apres.

A ATTENTION A

Si la surface est félée, éteindre I'appareil
et déconnecter l'alimentation électrique
pour éviter d’éventuelles décharges.
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INSTRUCTIONS POUR
LINSTALLATION

Les instructions suivantes s’adressent a un
installateur spécialisé et servent de guide
pour linstallation, le réglage et I'entretient
en conformité avec les lois et les normes
en vigueur. Si un four encastrable ou
n’importe quel autre appareil produisant de
la chaleur doit étre directement monté sous
la surface de cuisson en vitrocéramique, IL
EST NECESSAIRE QUE CET APPAREIL
(four) ET LA SURFACE DE CUISSON
EN VITROCERAMIQUE SOIENT
CONVENABLEMENT ISOLES, de maniére
a ce que la chaleur produite par le four,
mesurée sur le coté droit du fond de la surface
de cuisson, ne dépasse pas 60°C.

Le manque de respect de cette précaution
pourrait déterminer le fonctionnement erroné
du systéme TOUCH CONTROL.

POSITIONNEMENT

Cet appareil électroménager est réalisé pour
étre encastré dans un plan de travail, comme
indique la (Fig.1). Appliquer le matériel
collant (Fig.4) tout le long du périmétre
(dimensions de la coupe Fig.1). Bloquer
'appareil électroménager sur le plan de
travail au moyen des 4 appuis, compte tenu
de [lépaisseur du plan de travail (Fig.2).
Si la partie inférieure de l'appareil, apres
linstallation, est accessible du coté inférieur
du meuble, il faut monter un panneau de
séparation en veillant de respecter les
distances indiquées (Fig.3); ceci n'est pas
nécessaire si l'installation se fait dessus un
four.

VENTILATION

Ladistance entre les meubles de cette appareil
et de cuisine intégrée ou les équipements de
cuisson doit garantir la ventilation suffisant
d’air.

Ne pas employer le plan de cuisson si dans le
four est dans le cours le procédé de pyrolyse.



CABLAGE ELECTRIQUE (Fig.5).

Avant deffectuer le cablage électrique,

s’assurer que:

-le céble électrique de la terre soit bien de 2
cm plus long par rapport aux autres cables;
-les caractéristiques du réseau électrique
soient conformes aux indications de la
plaquette d’identification appliquée sur la

partie inférieure du plan de travail;

-le réseau soit doté d’une mise a terre efficac
conforme aux normes et aux dispositions de
la loi en vigueur.

La mise a terre est obligatoire aux termes
de la loi.

Au cas ou I'appareil électroménager ne serait
pas doté d'un cable et/ou d’une fiche relative,
utiliser du matériel apte pour I'absorption
indiquée sur la plaquette d’identification et
pour la température de fonctionnement.
Si on souhaite un branchement directe
a la ligne électrique, il est nécessaire
d’interposer un interrupteur omnipolaire,
ayant un orifice minimum de 3 mm entre
les contacts, s’adaptant a la charge figuran
sur la plaquette et conforme aux normes en
vigueur (le conducteur de terre jaune/vert ne
doit pas étre coupé par le commutateur). Une
fois linstallation de ‘appareil terminée, on
doit pouvoir arriver aisément a l'interrupteur
omnipolaire.

MODE D’EMPLOI
La caractéristique fondamentale du systéme

a induction est le transfert direct de I'énergie

de chauffe du générateur au récipient de

cuisson.

Avantages:

-Le transfert d’énergie a lieu uniquement
lorsque le récipient est placé sur la zone de
cuisson.

-La chaleur est générée uniquement sur le
fond du récipient et transmise directement
aux aliments a cuire.

-Temps de chauffe réduits et faible
consommation d’énergie au début de la
cuisson, entrainent une épargne globale
d’énergie.
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-La surface en vitrocéramique reste froide.
La chaleur ressentie sur le plan de cuisson
est celle émanant du fond du récipient.

RECIPIENTS POUR LA CUISSON
L'utilisation de récipients appropriés est un
facteur essentiel pour la cuisson a induction.
Vérifier que les casseroles soient adaptées a
un systéme a induction.

Les récipients doivent contenir du fer.
Vérifier que le matériau de la casserole est
magnétique avec un simple aimant. (Fig.6).
Des récipients a fond plat sont conseillés
(Fig.7A).

Ne pas utiliser de récipients a base rugueuse
pour éviter de griffer la surface thermique du
plan de cuisson.

De cette maniere, Iénergie peut étre
utilisée de fagon optimale. Enfin, un facteur
important pour la cuisson a induction est le
dimensionnement de la casserole par rapport
a la plaque utilisée (Fig.7B).

Les zones de cuisson permettent I'utilisation
de récipients de différents diamétres. Il est
de toute fagon préférable d'utiliser la zone de
cuisson adaptée au diamétre de la casserole
que l'on souhaite utiliser.

DIAMETRE ZONE DIAMETRE MINI-

DE CUISSON MUM CASSEROLE
@ 145 mm 80 mm
@210 mm 130 mm




UTILISATION (Fig.8)
Boa N @-
L@ M @<

D

A-Touche ON/OFF > allume et/ou éteint
I'appareil

B-Clé > active et désactive la fonction Bloc
des commandes / Sécurité enfants

C-Touche + > augmente la puissance de la
plaque

D-Touche - > réduit la puissance de la
plague

E-Afficheur zone > montre les valeurs
configurées dans la zone de cuisso

F -Zone de cuisson > active la zone de
cuisson souhaitée

ALLUMAGE DU PLAN DE CUISSON
Appuyer sur la touche @ pour allumer le plan
de cuisson. Tous les affichages B relatifs aux
zones de cuisson s’allumeront en position
standby [

L'unité de controle restera active pendant
10 secondes. Si pendant ce laps de temps
aucune zone de cuisson n’est sélectionnée, le
plan de cuisson s’éteindra automatiquement.

ALLUMAGE DES ZONES DE CUISSON
Pour sélectionner la zone de cuisson
souhaitée, enfoncer la touche ©
correspondante et endéans les 10
secondes, enfoncer la touche | ou () pour
en régler la puissance.

La puissance de chaque zone de cuisson
peut étre réglée sur 9 positions différentes,
du niveau 1 (minimum) au niveau 9
(maximum), qui seront visualisées sur le
display lumineux par un numéro de “1a 9”.

RECHAUFFEMENT RAPIDE /
BOOSTER |7

Cette fonction réduit ultérieurement le
temps de cuisson d'une zone déterminée
en amenant la température a la puissance
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maximum pendant un intervalle de temps de
10 minutes. Une fois cet intervalle écoulé, la
puissance de la zone de cuisson retourne
automatiquement au niveau 9.

L'utilisation de cette fonction est indiquée
pour le réchauffement treés rapide de grandes
quantités de liquides (ex. 'eau pour la cuisson
des pates) ou d’aliments.

Pour activer cette fonction, sélectionner la
zone de cuisson et appuyer sur la touche
jusqu’au niveau 9. Appuyer de nouveau sur
la touche . Un signal sonore sera émis et
le symbole |~ sera visualisé sur I'afficheur E
relatif a la zone.

CHALEUR RESIDUELLE ||

Si, aprés avoir été éteinte, une zone de

cuisson est encore a une température élevée

(plus de 50°), l'affichage correspondant a

cette zone montre le symbole (chaleur

résiduelle).

L'indication ne disparait que quand il n'y a

plus aucun risque de brdlure.

IDENTIFICATION CASSEROLES

Si un des affichage d'une zone de cuisson

devait montrer le symbole[_}, cela signifie que:

1) le récipient utilisé n’est pas adéquat a la
cuisson a induction.

2) la casserole utilisée a un diamétre inférieur
a celui admis pour l'appareil.

3) il N’y a aucune casserole sur la plaque.

MINUTEUR

Le minuteur peut étre réglé pour éteindre
automatiquement un foyer aprés un temps
prédéterminé (de = / a 55 minutes).
Sélectionnez une zone de cuisson par
'une des touches F et réglez la puissance
par les touches C et D. Pour activer le
minuteur appuyez de nouveau la touche
F. Vous entendrez un signal sonore et le
symbole “t” apparait dans I'affichage de la
zone sélectionnée.

Réglez le temps de cuisson souhaité par
les touches C et D. Si la zone de cuisson
sélectionnée est dans la partie inférieure
du plan le temp de le minuter sera affiché
sur l'afficheu de la zone de cuisson dans
la partie supérieure du plan et vice versa.
Appuyez de nouveau la touche B pour
confirmer le temp de cuisson



Une fois écoulé le temps programmé, le
foyer s’éteint automatiquement et émet un
signal sonore.

Pour désactiver le minuteur, appuyez sur
la touche F du foyer correspondant et
sélectionnez la valeur /77 par la touche D.

BLOCAGE DE COMMANDES

On peut bloquer les commandes pour éviter
le risque de modifications non voulues aux
réglages de la table (enfants, opérations de
nettoyage, etc,)

En appuyant la touche @, les commandes
se bloquent et le voyant correspondant
s’allume.

Pour débloquer les commandes et
récupérer le controle sur les réglages, (ex.
interrompre la cuisson), il faut enfoncer
la touche @. Il est cependant toujours
possible d’éteindre le plan de cuisson
méme avec les commandes bloquées.
Dans ce cas, le blocage des commandes
restera en fonction au rallumage du plan.
ETEINDRE LES ZONES DE CUISSON
Pour éteindre une zone de cuisson,
enfoncer la touche © pour sélectionner la
zone de cuisson, appuyer en méme temps
les touches [~ et |/, ou appuyer la touchel
jusqua la position [3.

ETEINDRE LE PLAN DE CUISSON
Pour éteindre complétement le plan de
cuisson, appuyer la touche @.

EXTINCTION DE SECURITE

L'appareil est doté d'un systéme de sécurité
qui éteint automatiquement I'appareil au
moment ou expire le temps limite d’allumage
a une puissance donnée selon le tableau
suivant.

PUISSANCE TEMPS LIMITE
ALLUMAGE (heures)

1-8 10
9 3
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ENTRETIENT

Eliminer tous résidus de nourriture éventuels
ainsi que les gouttes de graisse de la surface
de cuisson al'aide du racloir spécial fourni sur
demande (Fig.9). Nettoyer le mieux possible
la surface chauffée avec des produits
appropriés et un chiffon papier, ensuite rincer
avec de l'eau et essuyer avec un chiffon
bien propre. Au moyen du racloir (en option)
éliminer immédiatement de la surface de
cuisson chauffée les fragments de feuilles
d’aluminium et de matiére plastique qui ont
fondu par mégarde ou les résidus de sucre
ou d’'aliment ayant un contenu de sucre élevé.
N'utiliser en aucun cas des éponges abrasives
ou des détergents chimiques irritants tels que
spray pour four ou dégraisseurs.

ATTENTION: NE PAS UTILISER UN
NETTOYEUR A VAPEUR.

ENLEVEMENT DES APPAREILS
MENAGERS USAGES

La Directive Européenne 2002/96/

EC sur les Déchets des

Equipements Electriques et
=mm Electroniques (DEEE), exige que
les appareils ménagers usagés ne
soient pas jetés dans le flux normal des
déchets municipaux. Les appareils usagés
doivent étre collectés séparément afin
d’optimiser le taux de récupération et le
recyclage des matériaux qui les composent
et réduire I'impact sur la santé humaine et
I'environnement. Le symbole de la “poubelle
barrée” est apposée sur tous les produits
pour rappeler les obligations de collecte
séparée. Les consommateurs devront
contacter les autorités locales ou leur
revendeur concernant la démarche a suivre
pour I'enlévement de leur vieil appareil.

ON DECLINE TOUTE RESPONSA’BILAITI'E
POUR LES EVENTUELS DEGATS
PROVOQUES PAR L'INOBSERVATION DES
SUSDITES INSTRUCTIONS.

LA GARANTIE N’EST PAS VALABLE EN
CAS DE DOMMAGES PROVOQUES PAR
LE NON RESPECT DES MISES EN GARDE
CITEES CI-DESSUS.



RU WHcTpykums nonb3oBatens

OBLUME NMOJIOXXEHMA

BHUMaTENbHO 03HAKOMBTECH C COAEPKaHNEM
[JaHHOI OPOLLIKOPbI, TaK KaKk B HEW coaepykaTtcst
BaXKHble WHCTPYKLMA OTHOCUTENBHO
6e30MnacHoON yCTaHOBKM, WCMONb30BaHUS U
TEXHUYECKOro 0BCMYXNBaHNSL.

CoxpaHuTe Opowltopy Anst  BO3MOXHbIX
JanbHenwmx KoHcynstauuii. Bece onepaumm
OTHOCUTENbHO YCTAHOBKM  (3MNeKTpUYeckue
COEVHEHUST) [OMKHbI BbIMONMHATLCSA
crneumanbHbIM NepcoHanoM B COOTBETCTBUM
C OEeNCTBYOLLMMN HOPMaMK 1 NpaBunamu.

MUHCTPYKLIUU NO BE3ONACHOCTHU
[aHHas annmapatypa He npurogHa Aans
UCMONb30BaHNA  OETbMU UMW TodbMK, 33
KOTOPbIMW HEOOXOOMM MPUCMOTP.

Mo npuuvHam 6e30MacHOCTM HUKOMdA He
pacnonarate ceppoMarHuTHble  OObEKTbI
(Hanpymep, NoAOOHbI OyXOBKU ONS BbIMEYKM)
Ha  30Hy HarpeBa  CTEKITOBOMOKOHHOM
MOBEPXHOCTW. Nuua, norb3ytoLmecst
CcepaeqHbIM pUTMOBOZMUTENEM, PEKOMEHOYETCS
MPOKOHCYNBTUPOBATLCA Y Bpada, Npexae vem
MOnb30BaTbCS yCTPONCTBAMU CUHAYKLMOHHBIMM
30HamMK Harpesa. Metannuyeckve npegmera,
Takve Kak HOXMW, BUIMKW, NOXKA WIW KPbILLKA
HEMb3s  pasvellatb Ha  MOBEPXHOCTH,
CMONb3yeMOW Ansi NMPUIOTOBIIEHNS MWL, TaK
KaK OHM MOTYT CUIbHO HarpeThLCs.

BAXXHAAl UHOOPMALIUA

MNocne MCMOonb30BaHUs

Bapo4yHyl0 MaHeslb  OT

ynpaBneHus.

* M3beraiiTe NponmBaHns XnaKocTH, NO3TOMY
MpU  KUNSMEHWM  UnNW - NOJOrpeBaHum
XUOKOCTEW yMEHbLUMTE TENJIO.

* Moxanyincra, ybeautecb, 4TO  MpM
BKIIOYEHUM YCTPOWACTBA Ha MOBEPXHOCTM
BapPOYHON MaHenu HeT NyCThbIX KaCTPHoIb

* Korga Bbl 3aKOHUMNM rOTOBUTbL OTKIHOUMUTE

OTKNIOuNTE
yCTpOMCTBA

COOTBETCTBYHOLLNI HarpeBaTerbHbIN
aremMeHT NOCPEACTBOM KOMaHgpl,
npuBedeHHON aarnee.

A NPEAYNPEXAEHUE A\
Ecnn nosepxHoCTb Bapo4HOM — MaHenm

TPECHYTa, BbIKMIOYMTE  YCTPOMCTBO W
OTCOEeOVHUTE €ro OT JNEKTPUYECKON CETU
Ans Toro, 4ToObl M3GexaTb MNopaXeHus
3MEKTPUHECKMM TOKOM.
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MHCTPYKLIUA MO YCTAHOBKE

JaHHble  UHCTPYKLMK npeaHasHayeHsbl
AN NpodecCUMOHANbHOrO MOHTaXHUKa U
npeacTaensoT coboil  PyKOBOACTBO  ANS

mpouecca  YCTaHOBKM,  PErynvpoBKM U
TEXHWUYECKOro 0GCIYKMBaHWS! B COOTBETCTBUN
C [EeNCTBYIOLWMM 3aKOHOOATeNbCTBOM U

cTaHgaptamu. Ecnu Tpebyetcst ycTtaHOBUTL
BCTPOEHHY0 IYXOBKY UIn AApYroe YCTPOMCTBO,
BblpabaTblBatoLLiee TENSO, HEMOCPEACTBEHHO
Moa  CTEKNOKepPaMUYECKMU  BaPOYHbIMM
navenamy, 10 HEOBXOOAUMO YTOBbI
9TO YCTPOUCTBO (myxoBka) M
BAPOYHAA  CTEKNOKEPAMUYECKAA
NAHENb BblJIM COOTBETCTBYHOLLUM
OBPA30M U30NMUPOBAHDI, Takum
obpasom, 4TOObl TEMno, reHepupyemoe
[IyXOBKON M U3MEPEHHOE C MPaBOi CTOPOHbI
[HVLLA BapOYHbIX MaHenen, He NpeBbillano

600C. HecobniogeHne  oTOr0  MOXET
BbI3BaTb HeMpaBUIbHY0 pPaboTy CUCTEMbI
CEHCOPHOIO YMNPABJIEHUA.
no3sMmumMoHUPOBAHUE

Ota OblToBass TexHMKa Obina cosgaHa
Ans Toro, YToObl BCTaBMATbCA B paboqyto
MOBEPXHOCTb, KaK 3TO MOKa3aHO Ha PUCYHKE
(pvcyHok  1). [lpegBapuTenbHO — ynoxuTe
M30MAUMOHHBIN ~ MaTtepuan  (pucyHok  4)
BOONb Bcero nepumeTpa (pa3vepbl Ans
obpe3kn yKkasaHbl Ha pucyHke 1). [aHHas
onepauus HeobxoguMma pAns Toro, 4ToObI
BOCMPENSATCTBOBATL MPOHWKHOBEHUID KaKMX-
nmbo )umakocTen B pabodyto naHerb, Tak Kak
HEBO3MOXHO rapaHTUpoBaTb, YTO MNaHenb,
CTEKIO U WX coeanHeHue OyayT MOMHOCTbIO
NIockuMn. 3akpenute YCTPOMCTBO MO MECTY
YCTQHOBK/  MOCPeAcTBOM 4 MOACTaBOK,
YyYnTbIBasi MPW 3TOM LUMPWHY MOBEPXHOCTU
(pvicyHOK 2). ECnvi HUXKHSISE YacTb yCTPOCTBA
nocrne YCTaHOBKWM OOCTYMHA Yepe3 HWDKHIO
Yyactb mebenu, Torga HeobxogMMo YKpenuTb
pasnenuTenbHyHo naHernb, y4nTbIBas
yKasaHHbIE pacCTOSHMSA (PUCYHOK 3).

OTO He 00sa3aTenbHO, €Ccnu MOof, HYDKHEN
YacTbl0 BapPOYHOW MaHenu pacrosaraercs
JAyXOBKa.

BEHTUNALUA

PacctosHve Mexgy BapoqHOM —MaHerblo
M BCTPOEHHOE KyXOHHOW Mebenbio unu
KYXOHHbIMW  MPUHAANEXHOCTAMM  [OIKHO



rapaHTMpoBaTb [OO0CTaTOMHYK BEHTUNAUMIO
BO3ayXxa. He ncnonb3ynTe BapoYHyo NaHerb,
€Cnn  [yxoBKa HaxoauTCHd B  COCTOSIHUM
npouecca nuponusa.

ANEKTPUYECKME

(pvcyHoK 5)

Mpexxge 4YeM  BbIMOMHUTL  AMEKTPUYECKME

noacoeanHeHust ybeguTecs B TOM, YTO:

*[lpoBog «3emnsi» Ha 2 CM OJIMHHEE, Yem
Apyrve npoBoaa;

* [lacnopTHble aHHbIE CUCTEMbI (HaNpPshKeHne
CETN) COOTBETCTBYHOT AaHHbIM, YKa3aHHbIM
Ha Tabnuuke C MNACMOPTHLIMU OAHHbLIMM,
MPUKPENNEHHON K HWDKHEN YacTn paboden
naHenu;

eCuctema  cHabxeHa  apdEKTMBHLIMM
npoBogaMmn 3a3eMSIeHNsl B COOTBETCTBUM
C [OENCTBYIOLLMM 3aKOHOOATENbCTBOM U
CTaHaapTamu.

3asemneHne 0bs3aTensHO B COOTBETCTBUM C

3aKOHOM.

Ecnm  ycTponctBO  ObITOBOM  TEXHMKM

nocTaBnsieTcss 6e3 CeTeBOro LUHypa U /vnm

COOTBETCTBYIOLLEN  BWIIKW,  UCMONb3ynTe

maTepuvarn, noaxogawmi no notpebnaemon

MOLLHOCTK, YKasaHHOM Ha Tabnuyke c

NacnopTHbIMU OaHHbIMM M NOOXOOSAWMIA MO

pabounm Temnepatypam. Ecrnm Bbl xoTuTe

OCYLLECTBUTb MPSIMOE  MOAKMHOYEHME K

po3eTke, TO CregyeT YCTaHOBUTb BBOAHOM

MHOTOMOJTFOCHbIIA BbIKItO4arernb, c

MUHUMAsbHLIM pa3MblKaHMEM KOHTAKTOB B 3

MM 1 COOTBETCTBYHLLUIA Harpy3Ke, ykazaHHON

Ha Tabnuyke € NacnopTHbIMM AaHHbIMU, a

TaKKe COOTBETCTBYIOLMA  OEUCTBYHOLLUM

CTaHgapTaMm (KenTbli/3eneHbI  NPOBOAHMK

«3eMrs»  He  [JOMKeH  OTCOeAMHATLCA

3TUM  BbIKMtoyatenem). [lone  ycTaHoBKu

YCTPOWCTBA AAaHHOMY BbIKIOUATENIO OOMKEH

ObITb 0BecneyeH nerkim gocTyn.

COEOUHEHUA

UCNOJIb3OBAHUEUTEXHUYECKOE
OBCJIY>)KUBAHUE

OCHOBHOWN XapaKTePUCTUKOW WHOYKLMOHHON
cuCTeMbl ABNSETCS NpsMas nepegaya tenna
OT reHepaTtopa KyxOHHOW nocyae.
MpenmyLLecTBa:

*[lepegaya MOLLHOCTM UMEET MECTO TONbKO
Torga, Korga rnocyda pacriofnioXeHa B 30He
Harpesa;

*Tenno reHepupyeTcs TONMbKO Y OCHOBaHWUS
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nocyabl M nepepaetcs HenocpeacTBEHHO
npogykTam, KoTopble Heobxoaumo
NPUroTOBUTb;

*CokpallleHHoe  BpeMmsi  MPUrOTOBMEHMS

HarpeBa W HWU3KUN YpOBEHb MOTPedneHns
MOLLIHOCTM BO BPEMS Ha4yarna npurotoeneHns

UL obecneumBaeT  3HauUUTENbHYO
rnoGarnbHy0 SKOHOMWIO SHEPTUK;
*CTEKIIOBOMNOKOHHAA ~ MaHernb  OCTaeTcs

XONOQHOW, TEenmno, KOTOpoe OLLyLLaeTcsl Ha
BApOYHON MaHernu, 3To Tenro, OTpaKeHHoe
OT OCHOBaHMSA Nocyapb!.

KYXOHHASA NOCYOA

Wcnonb3osaHve COOTBETCTBYIOLLIEN
nocyapl SBMASIETCS  OCHOBHbIM  (DAKTOPOM
Aans WHOYKUMOHHOIO NPUroTOBMEHNS
nwm. Yéegutecb B TOM, YTO Balla nocyga
COOTBETCTBYET TpebOBaHUSM WHAYKLIMOHHOW
cuctembl. KyxoHHasi nocyaa [AorkHa
coaepxarb xene3o. Bol Moxete ybeanTses
B TOM, YTO Marepuan KacTproro MarHUTUTCS
C MOMOLLIbKO NPOCTOr0 MarHuTa (PUCYHOK 6).
Mbl pekomeHayeM UCnonb3oBaTh KyXOHHYHO
yTBapb C MIOCKUM OHULLEM (PUCYHOK 7A).
Takum o6pasom, Bbl CMOXeTe ONTUManbHO
MCMonb30BaTb MOLLHOCTb. He wucnonb3yiTe
rnocygy C LUepoxoBaTbiM JHWLLEM  ANS
npegoTBpaLleHusl  HaHeceHus  LapanvH
Ha TEepMUYECKYl0 MNOBEPXHOCTb BapO4HOM
naHenu. BaxHbIM dakTopom npu
MPUrOTOBMEHNN MWLM UHOYKLUMOHHBIM
CnocoboM ABMSETCH pasmep  KacTpronu
B CPaBHEHUM C WCMOMb3yeMON 30HOM
HarpeBa (pucyHok 7B). 30Hbl Harpesa
MO3BOMSAOT UCMOMb30BaTb NOCYQY C Pa3HbIM
ANaMeTpOM OCHOBaHus. TeM He MeHee,

npegnoYTUTeNbHEE  WUCMOMb30BaTb  30Hb
HarpeBa, COOTBETCTByKOLUME  pa3Mepam
KacTptonu.

OUAMETP MWHUMATBbHBIN
KOH®OPKMU OUAMETP KACTPIOIU

@ 145 mm 80 mm

@210 mm 130 mm




UCMOJIb3OBAHME (pvicyHok 8)
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A. ONN/OFF (Bkn/Bbikn) KnaBuLuia
BKIOYAET UMM BbIKINOYaeT yCTPONCTBO
B. KnaBuwa 3amka (bnokupartopa)
aKTMBMPYET 3aMOK MaHenu ynpasneHus/
3amKa OT AeTen
. KnaBuwa nntoc - yBenuunBaeTt ypoBeHb
MOLLIHOCTM 30HbI Harpesa
KnaBuwa MUHYC - ymeHblUaeT ypoBEHb
MOLLIHOCTM 30HbI Harpesa
. Ovcnnen  KoHdpopku nokasbiBaeT
3HaYeHWs, YCTaHOBMEHHbIE Ha KOHAOPKe.
. 30Ha HarpeBa - BblbpaTh 1 aKTUBMPOBATh
Xernaemyo 30Hy Harpesa

c
D.
E
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BKJTIOYEHUE BAPOYHOM NAHENU
Haxmute knaBuwy ©, 4TOObI BKIHOYaTb
BAPOYHYHO NaHerb.

Bce gucnnenm B oTHocuTenbHO 30H Harpesa
BKIIIOYAKOTCA B MOMOXEHUM TOTOBHOCTM [ ]
Bnok ynpaBneHusi OCTaeTcys akTMBHbIM B
TeyeHue 10 cekyHa. Ecnm B 3TOT NpoMeXyToK
BpeMeHU He BblibpaHa HUKakasa 30Ha Harpesa,
TO BapoyHasi MaHenb  aBTOMAaTU4eCKU
OTKIHOYaeTcs.

BKIMOYEHME 30H HAFPEBA
MoxanyncTta, HaXMWUTE COOTBETCTBYHLLYIO
knaeuwy & AnS BblOOpa HYXHOW  30HbI
Harpesa (PMCYHOK 8) 1 HaXKMMmanTe B Te4eHne
10 ceKyHA KNaBuWLLK |\J UNK (N ANS YCTaHOBKU
HY>KHOTO YPOBHS MOLLHOCTW. Ecnin B TeyeHne
3TOr0 MOMeHTa He BblbpaHa HuKakasi 30Ha
HarpeeBa, TO O3MEKTPOHHOE  YCTPOWCTBO
aBTOMaTun4ecku BepHeTcs B nonoxeHve OFF
(BbIKI). KnaBuwm |\ v (A ucnonb3ytotcs ons
PEerynvpoBKM YPOBHSA MOLLHOCTM MaHenen
OT ypoBHA B 1 (MUHMMYM) OO YpOBHS 9
(makcumym).

BbICTPbIA HAIPEB /| BYCTEP &
Ota yHkuma ewé 6Gonblie cokpawaer
BpeMsi rOTOBKWN Ha onpenenéHHon KOHGOpPKeE,
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[oBoAs TemnepaTtypy A0 MakCUMarbHON U
yoepxueasa e€ B TedeHne 10 muHyT. Nocne
UCTEYEHNS  9TOr0  BPEMEHM  MOLLHOCTb
KOH(POPKM aBTOMaTU4ECKM BO3BpALLAeTCs K
ypoBHt0 9. [laHHY0 (PyHKLMIO pekoMeHayeTcs
ucnonb3oBatb AN HarpeBa 3a OYeHb
KOpoTKoe Bpems Gonblloro  KonuvecTsa
XWOKOCTM (Hanp., BOAbI ANt BApKN MakapoH)
v 6nog. [ns BKoYEHUA JaHHON hyHKLMM
BbIGepuTe KOHMOPKY U AEPXUTE B HAKATOM
COCTOSIHMM KHOMKY (N OO TexX Mnop, foka He
Oymet nokasaH ypoBeHb 9. CHOBa HaxmuTe
Ha KHOMKy (N. MpO3BYyYMT 3BYKOBOW CUrHan
n BygeT nokasaH 3Hak [F Ha gucnnee E,
COOTBETCTBYHOLLMIA KOH(POPKE.

OCTATOYHOE TEMJO

Ecnu Temnepartypa 30HbI Harpesa Bce elle
BbicOKas (Bbiwe 500C) nocne BbIKMOYEHUS,
TO COOTBETCTBYIOLLEM AKCnIee Oyner
WHAMLMPOBAH CUrHan [H] (ocTatodHoe Tenno).
WHoukaums curHana npekparuTtcs, korga
PUCK OXXOra UCHE3HET.

ONPEAENEHUE KACTPIONU

Ecnn cumBon NoSIBMSETCA Ha Ancrnee

O[IHOW U3 30H Harpesa, TO 3TO 03HaYaET, YTO:

1) Wcnonb3yemas nocyaa He nogoxoout Ang
WHAYKLMOHHOTO Harpesa;

2) OvnameTp mcnonb3yemor nocydbl MeHbLUe
TOro, KOTOPbIV AOMYCKaeTCs MCNOSb30BaTh
C JaHHbIM YCTPOWCTBOM,;

3) B 30He HarpeBa HeT nocyab!.

TAUMEP
[aHHas QyHKUMS MO3BONUT  YCTaHOBUTb
Bpemst (OT [/ [O £75 MWH.) Ans
ABTOMATNYECKOTO OTKIHOYEHNS BblIOpaHHOM
KOHJOOPKN.

Bkntounte KOHMOPKY HaxaB Ha oOfHy W3
KHoMoK F, oTperynvpynte ypoBeHb Harpesa,
ucnonbs3ays kHonku C/D.

Haxmute ewwé pas kHorky F onsa aktmeaumm
Tarimepa no BbIOpaHHON 30HE A0 NOSIBMEHUS
OykBbI t HA QMCNNEN M aKyCTUYECKOTO CUrHana.
Yperynupynte Bpemsi HaxaB Ha kHomnok C/D.
Ecnu BeiGpaHHasi BapoYHast 30Ha HaxoauTcs
Ha HWKHEN 4YacTu MOBEPXHOCTUM BpeMs
Tavimepa ByLeT yka3aHO B AMCNEN BEpXHEN
BapOYHOM 30He M Haoboport. [NoarsepauTe
elLe pa3 HaxxaB Ha KHorKy F.

Mo WCTEeYEeHUM YCTaHOBIIEHHOTO BPEMEHU



KOHpOpka aBTOMAaTUYeCKV OTKMHYaeTcs U
3BYYUT aKyCTUYECKUIA CUTHar.

Ona  oTkmoyeHns  Haxmute  KHomky G,
paHee BKIMIOYEHHOW 30Hbl, JOBECTM [0 /1)
rokasartesb Tanmepa, UCnorb3ys KHOMKy D.
BJIOKUPOBKA NMAHENMU
YNPABJEHUA ®

CnomoLLbIoKaB ULLN@MOXHO3a0MNOKNPOBaTL
OrOKVPOBKM ~ OpraHoB  ynpaeneHuns  ans
BOCMPENSATCTBOBAHUS  HenpeaHaMepPeHHOro
cpabatbiBaHUs (Hanpumep, AeTbMK). B aTom
Cryyae HWKakve [ENCTBUS C KIaBULLUMU
HW K YeMy He MpWBEOYT 3a WCKMHYEHUEM
BbIKINOYeHUs1 yctponctea. [Ina  aktueaumu
cyHKUMM GesonacHoCTU crieflyeT Haxarb
knaeuwy @ OO Tex Nop Moka He 3aropuTbecs
curHan npegynpexaeHvs. [Ing neaktmBaumm
yHKUMM BesonacHOCTU criedyeT  HaxaTtb
KnaBuwy @ [JO Tex mop Moka He mnoraHet
CUrHan npenynpexaeHus.

OTKJTIOYEHME 30H HAIPEBA

[ns OTKMoYeHUs 30HbI HarpeBa HaXmuTe
COOTBETCTBYIOLLYIO KnasuLly © AN Bbibopa
HY)XHOM 30Hbl, @ 3areM OfHOBPEMEHHO
HaXXMUTE KNaBULLN |\J W (N UMK HaxKUmaiTe
KnaBuLly [\/J A0 AOCTKEHUA MOMOXEeHUs [J).

OTKIIOYEHUE BAPOYHOW NAHENU
[ns nonHoro OTKMYEeHWs BCEro YCTPOUCTBa
yOepXuBanTe B HaXKatoM  MOMOXeHUU
Knasuwy ©.

NPEOOXPAHUTENbHbIU
BbIKIIOYATEJb
YCTPOWCTBO CHabXeHO MpeaoXpaHUTENbHbIM

BbIKMOYaTENEM, KOTOPbIA  aBTOMAaTUYECKU
BbIKMIOYAET 30HbI Harpeea, Mocre Toro,
kak OHM mpopaboTamu  onpeaeneHHoe

KONMYECTBO BPEMEHW NpY 3a4aHHOM YpPOBHE
MOLL|HOCTW.

YPOBEHb NMPEQENBHOE

MOLWHOCTU BPEMS PABOTDI
(vacoB)

1-8 10

9 3

TEXHUYECKOE OBCINY>XXUBAHMUE
Ypanute Bce OCTaTKW MULLM U Kanmnm xupa ¢
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MOBEPXHOCTN BapOYHON MaHENu MCMonb3ys
crneumanbHbIi  CKpebOoK, MOCTaBnsieMblii Mo
3anpocy (pUCyHOK 9).

BbiTpute HarpeBaemytd 30HY Kak MOXHO
TLWaTenbHee, WCMOMb3ys COOTBETCTBYHOLLME
BellectBa W MaTteputo/candetkn, 3atem
NPOMOWNTE BOAOW W MPOCYLUMTE  YUCTOW
TpsAnoukon.  Mcnonb3ymte  crneumanbHbIn
CKpebOoK cpasy e Ans yaaneHus doparmeHToB
anoMuUHNS U nacTMacchbl,  KOTopble
CnyyYaHO  pacnnaBuiMCb Ha  BapOYHOM
MaHenu, WM ocTaTkM caxapa WM MuLm
C BbICOKMM cofepxaHuem caxapa.Takum
006pa3oM, Bbl BOCNPENATCTBYETE BO3MOXHbIM
MOBPEXOEHUSAM BapoyHOW naHenu. Hu npm
KaKknx 06CTOATENbCTBAaX HEMb3s1 MUCMOb30BaTh
abpasvBHble TyOKM UK edKne XMMUYECKue
MOIOLLME CPEACTBa, Kak HanpumMep, aspo3onu
ANs OYXOBKW MW NSATHOBBIBOQUTENN.

BHUMAHME! HE PEKOMEHOYETCA
MNCIMNOJNb30BATb NAPOBYIO
OYUCTUTENDb

U3BABJIEHUE OT CTAPOU BbITOBOM
ANEKTPOTEXHUKU

EBponevickas OupektuBa 2002/96\EC
«YTuUnusauusi OTXo4oB NPOM3BOACTBa
3NEeKTPUYECKOro n 3NeKTPOHHOro
obopynoBaHus» (WEEE) Tpebyer,
YTOObI CTapas ObITOBasA ANEKTPOTEXHMKA
He BbiGpacbiBanacb B HECOPTUPOBAHHLIN
ropofCcKon Mycop. YCTPOWCTBa cTapol ObIToBOM
AMEKTPOTEXHUKW OOIMKHbI COBMpaTbCs OTAENBHO
ANS ONTUMK3aLMY BOCCTAHOBIEHWS 1 MOBTOPHOIO
MCNofb30BaHWUA MaTtepuanos, KOTOpPble OHU
cogepxart, 4Tobbl TakuMm o6pa3oM CHU3UTb
BMNSIHWE Ha 30POBbE YENoBeKa 1 OKPY>KatoLLyto
cpeqy. [NepevepkHyTbI CMMBOM MyCOpHOro 6auka
Ha V3enuu HanoMMHaeT O Ballen 06A3aHHOCTU
pasgenbHoro cbopa mycopa. NoTpebutenn
AOMKHbI CBSI3aTbCA CO CBOVMW MOCTaBLUMKaMM
KOMMYHarbHbIX YCIYT U X MECTHBIM ANUIIEPOM,
4TOGbI NONYy4MTL 6onee NoAPOBHYO MHOPMALMIO
0 TaMm, Kak npaBuinbHO M36aBnATbCHA OT
oTpaboTaBLLEN CBON CPOK ObITOBOM TEXHMKM.

NPON3BOAUTENDL HE HECET HI/IKAKOIZI
OTBETCTBEHHOCTU 3A BO3MOXHbIN
BPEO U YLLEPBE B PE3YJIbTATE HAPYLLUEHUA
BbILLWEYNOMAHYTOIO NPEAYNPEXOEHUA.
FAPAHTUWA BYOET CHYUTATbLCA
HEQEWUCTBUTENBbHOW B CNYYAE
NMONOMKHM B PE3YJIbTATE HAPYLUEHUA
BbILLEYNOMAHYTbIX MPEQYNPEXOEHUNA.



Displaying Special Statuses

The corresponding heater display alternates between two characters depending on the status.

Heater Heater
Heater Start End . . " .
Event o — i D Action Display fore | Display back | Priority
(1sec.) (1sec.)
Heater with residual Off Heater Heater | - - ‘H ‘H 3
heat Temperature > 50°C | Temperature < 40°C
Heater without pan On No pan or not suitable | Heater Off In 1 minute ‘Power’ v 1
pan over the heater Heater off
Induction generator Off Heat sink Heatsink | - - ‘or'H ‘c 2
over temperature Temperature > 90°C | Temperature < 80°C
Induction generator On No power is ‘Power’
over temperature delivered to
the heater

Errors/Alarms

The corresponding heater display alternates between two characters depending on the Error.

APPLIANCE ERRORS

(! VisualizatiEr\il i’rr‘if)rity Order) Descrbtion e [Ei (f0|: I(I):eszie.lr ll))alzlf:)asy zec)
FalloKeyOnOffEmitter Security Key Error App Off (*) [ === FA
FalloKeyOnOffReceiver Security Key Error App Off (*) [ === FC
FalloNtcShort Touch NTc Error App Off (*) FE
FalloNtcOpen Touch NTc Error App Off (*) [ === FP
FalloOverTemp Touch NTc Error App Off (*) T <90°C Fc
FalloEepromChecksum Eeprom Checksum Error App Off (*) [ === FH
FalloAdc Security Key Error App Off (*) FJ
FalloSw Software Error App Off (*) [ == FO
FalloAmbientLight Keyboard Error App Off (*) Light Condition FL
FalloDivisor Security Key Error App Off (*) [ == FU
FalloTestLedOnOff OnOff Led Error App Off (*) | -—-——- Fd
FalloTetGroupSelection Keyboard Error App Off (*) | -—-——- Fb

(*) All heaters switched Off and locked
HEATER ERRORS

(Visualizatfnxigt:ﬂty Order) e cibton acton (= (foreﬂgast::.l?)laiﬁlzg sec)
FalloComunicaciones Communication Error Induction Heaters Off(**) | Comm. OK F5
FalloNtcFocoShort Induction Heater Ntc Error | Heater Off(**) Serial Comm. F1
FalloNtcFocoOpen Induction Heater Ntc Error | Heater Off(**) Serial Comm. F2
FalloNtcFoco Induction Heater Ntc Error | Heater Off(**) Serial Comm. F7
FalloNtcGeneradorShort Induction Ntc Error Generator Off (***) Serial Comm. F3
FalloNtcGeneradorOpen Induction Ntc Error Generator Off (***) Serial Comm. F4
FalloNtcGenerador Induction Ntc Error Generator Off (***) Serial Comm. F8
FalloNoRedGenerador Induction Error Generator Off (***) Serial Comm. F6
FalloOverLoadGenerador Induction Error Generator Off (***) Serial Comm. F9

(**) Heater switched off and locked

(***) Generator Heaters switched off and locked
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